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Wir freuen uns Ihre Gruppe zur Weihnachtszeit
In unserem Haus begriiBen zu dirfen.

Bitte wahlen Sie fir [hren Abend aus den folgenden Vorschlagen
ein Menii fiir die gesamte Gruppe aus.
Wir reichen Vorspeisen, Suppen und Dessert portioniert
und Hauptgange auf Platten mit Nachservice.

Sollten Sie noch weitere Vorschlage bendtigen,
haben Sie Anderungswiinsche oder
weitere Anregungen hitte melden Sie sich und wir werden sicherlich
ggmeinsam eine Lasung finden.

Vegetarische Gaste bedenken wir mit einem Wi, /
Vegetarischen Uberraschungsment. - /\// IV
Uegane Gerichte bieten wir nicht an. - LAY //

_ Libbecker Str. 260
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Gratinierter Ziegenkdse auf Roter Beete & Walnuss - 9.0 €
Teriyaki Fjordlachs auf Linsensalat - 12.5 €

Antipasti Vorspeisenauswahl - 14.5 €
Tomate & Mozzarella, getrocknete Tomate, Vitello Tonnato Oliven,
von der Poularde, Speckpflaumen, Teufli,
Rote Beete & Ziegenkase,
Ciabatta und Rioli

Tranchen von der Barbarie Ente - 12.0 £
auf Aprikosen Couscous

Vitello Tonnato - 12.0 €

vom rosa gebratenen Kalbsriicken
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Hihnersuppe mit Einlage - 8.0
Rinderkraftbrihe Celestine-8.0 € =

sellerierahmsuppe mit Walnuss-Croutons - 7.5 & IS
-:' ’

Griine Pfeffersuppe mit Croutong 8.0 € S8 N




Bitte wéhle 1en Hauptgang einheitlich fiir mte Gruppe.

- [u allen Hauptgangen reichen wir vorah einen Eisbergsalat in Specksahne -

Adventlicher GAnsebraten -

tranchiert in Brust und Keule mit Apfel-Beignets,
Rotkohl und Rosenkohl, Knddel und Petersilienkartoffeln - 49,5 €

Gewdrzbraten von der Putenoberkeule und

Filet vom Jungschwein auf pikanter Pilzpfanne
mit Vanillespitzkohl und Rotkohl, Semmelknddelschnitte und Kroketten - 2.5 €

Barbarie Entenbrust und Saltimbocca vom Jungschwein
winterlichem Wokgemiise, Gnocchi und Rastinchen - 29.5 €

Hirschkalbsbraten und Poulardenbrust mit frischen Champignons
Preiselbeerbirne und WacholderrahmsoBe,
Rosenkohl und Rotkohl Petersilienkartoffeln und Kroketten - 29.5 €

Confierter Fjordlachs in Dill - Rieslingsahne

und Sapreme von der Maispoularde auf pikantem Curry
winterlichem Wokgemise & Erdnuss - Basmatireis und Kroketten - 27,5 €
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Malheur au Chocolate
mit Moccaeis und Beerenkompott - 10.0 €

Vanilleeis mit Kiirbiskerndl
& Nusskrokant - /7,5 €

WeiBes Schokoladenparfait
mit hausgemachtem Rumptopf - 9.5

Pastéis de Nata -
Portugisische Puddingtartchen mit Orangenkompott und Vanilleeis - 9.0 €

Kleine Nascherei
Mousse au Chocolate &
GrieBflammerie mit Zwetschgenrdster 8,5 €

Eine Preisanpassung erfolgt ab der Auswahl
gines 9. Gang Menis fir min. 15 Persunen







